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ALGAVALOR

Designagao do Projeto | ALGAVALOR — MicroALGAs: produgdo integrada e VALORizagdo da biomassa e das suas
diversas aplicagGes

Numero do Projeto | 35234

Tipologia da Operagdo | Sistema de Incentivos a Investigacdo e Desenvolvimento Tecnolégico (SI I&DT) Regime
Contratual de Investimento (RCI) - Projetos em Copromogdo

Cdédigos da Operagao | POCI-01-0247-FEDER-035234
LISBOA-01-0247-FEDER-035234
ALG-01-0247-FEDER-035234

Objetivo tematico | OT 1 - Reforgar a investigagdo, o desenvolvimento tecnoldgico e a inovagdo
Regido de Intervengdo | Norte, Centro, Lisboa, Algarve
Promotor lider | ALLMICROALGAE NATURAL PRODUCTS S.A.

Copromotores | CIIMAR - CENTRO INTERDISCIPLINAR DE INVESTIGAGAO MARINHA E AMBIENTAL; UA -
UNIVERSIDADE DE AVEIRO; UM - UNIVERSIDADE DO MINHO; UCP - UNIVERSIDADE CATOLICA PORTUGUESA; UP
- UNIVERSIDADE DO PORTO; ISA - INSTITUTO SUPERIOR DE AGRONOMIA DA UNIVERSIDADE DE LISBOA; UALG -
UNIVERSIDADE DO ALGARVE; LNEG - LABORATORIO NACIONAL DE ENERGIA E GEOLOGIA 1.P.; IPL - INSTITUTO
POLITECNICO DE LEIRIA; NECTON - COMPANHIA PORTUGUESA DE CULTURAS MARINHAS S.A.; VALORGADO -
AGRICULTURA E PECUARIA, LDA; LIPOR - SERVICO INTERMUNICIPALIZADO DE GESTAO DE RESIDUOS DO GRANDE
PORTO; CASTELBEL - ARTIGOS DE BELEZA, S.A.; EM - ERNESTO MORGADO, S.A.; EFP - EMPRESA FIGUEIRENSE DE
PESCA LDA; INIAV - INSTITUTO NACIONAL DE INVESTIGACAO AGRARIA E VETERINARIA, I.P.; VAISA -
AGRICULTURA INTENSIVA, S.A.; NARCISO - NARCISO DIAS & FILHOS LDA, CMP — CIMENTOS MACEIRA E PATAIAS
S.A.

Data de inicio | 01.01.2018
Data de conclusdo | 30.06.2023

Investimento total elegivel | 10.005.442,20 euros
Apoio financeiro da Unido Europeia através do FEDER | 6.361.228,17 euros

Programa financiador | Programa Operacional Competitividade e Internacionaliza¢do; Programa Operacional

Regional de Lisboa; Programa Operacional Regional do Algarve
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Programa financiador | Programa Operacional Competitividade e Internacionalizagdo; Programa Operacional
Regional de Lisboa; Programa Operacional Regional do Algarve

Breve Descricdo do Projeto | O projeto ALGAVALOR teve como objetivo geral a produgdo integrada de
microalgas e a valorizacdo da sua biomassa e extratos em diferentes aplicagdes, para o desenvolvimento e
langamento de novos produtos nos mercados da alimentagdo humana, nutricdo animal, cosmética e
biofertilizantes. Para o efeito, foram desenvolvidos novos processos produtivos, com sustentabilidade acrescida.
Este objetivo geral pode ser desagregado num conjunto de objetivos especificos, concretizados através de
diferentes subprojetos (SP):

— Valorizagdo de microalgas para alimentagdo humana (SP 1);

— Valorizagdo de microalgas para alimentagdo animal (SP 2);

— Valorizagdo de microalgas para cosmética natural (SP 3);

— Desenvolvimento de novos processos, incluindo reatores abertos de “nova geragdo” e otimizagdo dos
processos existentes, tendo em vista a obtengdo de ganhos de escala e eficiéncia (SP 4);

— Desenvolvimento de biofertilizantes agricolas a partir de microalgas e aproveitamento de residuos
agroindustriais como inputs para a produgdo de “microalgas bioldgicas” numa ldgica de economia
circular (SP 5);

— Gestdo do projeto, disseminagdo e valorizagdo de resultados (SP 6).
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Foram caracterzados extratos de diversas
microalgas, e alguns demostraram ter l
biostividade em enssios anti-esteatose e
anti-obesidade.

Chiorel Igans, Tetraselmis chui e
extratos  foram  incorporados  em |
formulagdes  alimentares  (amoz, pdo

brioche, sopas, tofu, pasta de agucar). |
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102 Conferéncias
2 Feiras/exposicbes
5 Organzac3o de Webinars

4 Prémios e distingdes
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A an3lise quimica & de digestibilidade in
| vito permitiv 3 selecio das microlgas i
Chlorell; Igans, Tetr IS sp. & duas
| espécies de Nannochlosopsis sp. para I

formulacio de dietas de suinos.

p —
I Os ensaios de crescimento e acabamento |
| demonstraram  gque 3 digestibilidads,
metsbolismo e resposts imunitdria s3o |
i dependents da espécie e da % de inchsdo
de microalga. O ensaio de engorda e
acsbamento em exploragio sugere que
inclus3o de C. wulgans sumenta o teor total i
| e o ricio de 3cidos gordos n-6 e n-3 sem
alterar pardmetros sensoriais da carme. i
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Divulgac&o alaraada de resultados
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Foram conssguidos extratos de microalgas I
usando métodos inovadores & sustentives. i

§
|
I
I
Foi gerads uma biblioteca registo da
| bioatividade de extratos de  virias
| microalgas, e alguns demonstraram
bensficies para o rejuvensscimento da
| pele. Biomassas de Chlorellz = Spirulina
I
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foram usadas em formulagdes de cremes |
corporais & sabonstes. |
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Foi feita 3 caracterzacio dos sistemas de I
| oroducio e colheita/processamento del
microalgas com vets 3 sua otimizagdo.

| Com base nisso foram construidos novos 1
reatores, testados novos meétodos de

[ cultivo, de colheits & de secagem dal
I biomassa.

I

método de produgdo e comparadas as i
capacidades produtivas & os custos del

;
| Foi feito um Lifecycle assessment do
!
I diferentes sistemas.
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Foram i microalgas de =) da i
I Valorgado e Lipor, e microalgas autdctones I
foram cultivadas em producdo industrial,
| numa Gtica de economia circular.
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! Biomassas de microalgas demonstraram |

| potencial biofertiizante & biopesticida, com
aplicag3o radicular ou foliar, testadss em

| vérias plantas e em diferentes fases de
cultvo (da germinagio & frutficacdo). !

| Foram wvalidados meios para  cultvo

: biokgico de microaigas. !
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